
 
 
 
 
 
Anlage zum Zeugnis Köchin/ Koch  
 
 
 
 
 
Übersicht über die Lernfelder und deren Zuordnung zu den Fächern im 
berufsbezogenen Lernbereich sowie dem Ausbildungsjahr 
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Unterstufe 
(1. Jahr) 

LF 1:  Arbeiten in der Küche x   x  x 
LF 2: Arbeiten im Service x     x 
LF 3: Arbeiten im Magazin    x   
LF 4: Speisen aus pflanzl. Rohstoffen x x x   x 
LF 5: Zwischenmahlzeiten x x x    

        

Mittelstufe 
(2. Jahr) 

LF 2: Arbeiten im Service x     x 
LF 3: Arbeiten im Magazin     x  
LF 6: Kalte und warme Büfetts x x x   x 
LF 8: A lá carte-Geschäft x x x   x 
LF 9: Bankett x x x   x 

        

Oberstufe 
(3. Jahr) 

LF 3: Arbeiten im Magazin    x x  
LF 7: Nachspeisen x      
LF 10: Aktionswoche x x x x   
LF 11: Speisefolgen x x x    
LF 12: Regionale in- und ausländische 
           Küche x      

 


