
 
 
 
 
Anlage zum Zeugnis Fachfrau/Fachmann für Restaurants  
und Veranstaltungsgastronomie und 
Fachkraft für Gastronomie 
 
 
 
Übersicht über die Lernfelder und deren Zuordnung zu den Fächern im 
berufsbezogenen Lernbereich sowie dem Ausbildungsjahr 
 

A
us

bi
ld

un
gs

- 
ja

hr
 

Lernfelder Be
tr

ie
bs

pr
oz

es
se

 
un

d 
O

rg
an

is
at

io
n  

Er
st

el
lu

ng
 v

on
 

Pr
od

uk
te

n 
un

d 
A

ng
eb

ot
en

 

G
as

to
ri

en
ti

er
te

s 
H

an
de

ln
 

Unterstufe 
(1. Jahr) 

Die eigene Rolle im Betrieb mitgestalten 
sowie Beruf und Betrieb repräsentieren 

x   

Waren bestellen, annehmen, lagern und pflegen x   

In der Küche arbeiten  x  

Das Restaurant vorbereiten und pflegen x   

Gastbezogenen Service im Restaurant 
durchführen 

  x 

Mittelstufe 
(2. Jahr) 

Gerichte, Menüs und Produkte anbieten  
und servieren 

  x 

Getränke anbieten und servieren   x 

Am Getränkeausschank arbeiten  x  

Zahlungen mit dem Gast abwickeln x   

Oberstufe 
(3. Jahr) 
 
nur 
Fachfrau/Fachmann 
für Restaurants  
und Veranstaltungs-
gastronomie 

An der Bar arbeiten  x  

Gäste am Tisch betreuen   x 

Veranstaltungen planen und durchführen   x 

Personaleinsatz für eine Veranstaltung 
planen 

x   

 


